Tabena 5.2 Cnenudukaiyja npeamera

CTyIujCKHU mporpam: ITpexpaMOEHO HHKEHEPCTBO

Bpcra u HuBO crynmja: JMIuioMcke akajeMcKe CTyauje

Ha3zus npeamera: TexHoJI0THja cIOPeHNX MPOU3BO/IA HHAYCTPHje Meca
HacTaBHHK: Jbubana C. llerposuh, Hatanuja P. [Iuauh

Craryc npenmera: W360pHu 3a Moayn TexHoirje KOH3epBUCAHE XPaHe
bpoj ECIIb: 7

Ycnos: Hewma

Musb npegmera
[a ce cryneHTHMAa NpyXke TEOPETCKE OCHOBE 3a CXBaTame CYIITHHE Ipolieca KOjU Ce OJBHjajy y TOKY Ipepaje
KOJIAr€HHUX TKMBA U KPBH Y NTPOHM3BOE HAMEHEHE NpeXpaMOeH0j HHAYCTPHjH.

Hcxon npegmera
CepmieHu cTyneHTH Tpeba 1a caBlanajy OCHOBE CaBpeMEHE HayKe M TEXHOJIOTHje CIOPEeJHHX IPOW3BOJA
AHMMAJTHOT IOPEKJIa, Kako OM WX MOTJIM W3y4aBaTH W yHarpehusartu.

Canp:kaj npeamera

Teopujcka Hacmasa

3Hauaj wuckopuiiherma CHOPEIHMX IMPOM3BOJA 32 OUYYBakEe OKOJIMHE, 3a INpexpamOeHy HWHIYCTPH]Y U 3a
€KOHOMHYHOCT IIPOU3BO-E Meca. XHUCTOJIOTHja U XEMH)CKH cacTaB Be3UBHOI TKuBa. Llemynapau u ¢pubpunapHu
eJIeMeHTH. BpcTe Be3MBHOT TKHMBA M HBHMXOBa pacnpocTpameHocT. OyHKIMja Be3UBHUX TKUBA. YJITPAaCTPyKTypa
KOJIAar€HWX WM €JIaCTHYHUX BilakaHa. OCHOBHHM XEMHU]jCKH CACTOJIM U HHUXOBU KOJIMYMHCKH OJTHOCH. XEMHUjCKa U
(u3NuKO-XeMHjCKa CBOjCTBA KOJIareHa W elacThHa. XeMu3aM Ipolieca NpH MPOHU3BOMABHM KOJAreHWX OMOTAya.
Xemmu3aM Tpolieca IpH MPOU3BOIBbY JKENaTHHA M XUPOJIH3aTa KojareHa. X1UcToomka rpala nu xemujcku cacras
kpBH. benanueBnHe kpBU U KpBHE Ia3Me. KoH3epBucame KpBU M HBEHUX cacTojaka XialemeM, cMp3aBambeM U
cymemeM. [IpuMena npou3Bo/a o/1 KojareHa u KpBHU y pexpaMOeH0] HHYCTPH]H.

Ipaxmuuna Hacmasa:

[IperpaxkuBame, oOpama, aHammM3a W IOyCKyCHja JOCTHTHyha TEOpPHjCKHMX Ca3Hama y CaBPEMEHO] HAy4HO]
JHUTEPATYPH, Ka0 W aKTYeNHHX IOCTHrHyha y IMpakcH mpepaje CIOpeJHUX IMPOHM3BOJAa aHHMMAIHOI IMOPEKIIa.
[IpoyuaBame npoueaypa 30pHbaBamba CHOPEIHUX IPOU3BOIa HHAYCTpHje Meca.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Octanu yacoBu
IIpenaBama: BexO0e: Jpyru o0y HacTaBe: CTyIMjCcKU UCTPaKUBAYKH pajl;
3 - 3 - -

MeTtoae u3Bolew-a HacTaBe
MHTepakTHBHA MTpeaBama U KOHCYATAIM]E Y TPYITH WM CAMOCTAITHO, 3aBUCHO Of Opoja CTyJeHaTa.

Ouena 3Hama (MakcuMaJHu O6poj moena 100)

IIpeaucnutHe o6aBe3e IHoena 3aBpIIHU HCTIUT Iloena
[TpakTnyna HacTaBa 10 Ycemenu ucnur 50
KonokBujym-u 10

CeMuHap-u 30




